FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY         







załącznik nr 1 do formularza oferty
…………………………………………..                                                                                                                                                            

                                                                                                                                                    miejscowość i data                                                                    
                         (nazwa i adres Wykonawcy)                                                                     
CZĘŚĆ 1 – MIĘSO I PRODUKTY MIĘSNE ( CPV– 15110000-2)
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość
netto
	Stawka % Vat
	Cena jednostkowa
brutto

	Wartość

brutto



	1
	2
	3
	4
	5
	6


	7
	8
	9

	1
	Filet z indyka- mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi
	kg
	250
	
	
	
	
	

	2
	Filet z piersi kurczaka, świeży - mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi
	kg
	800
	
	
	
	
	

	3
	Karkówka wieprzowa, bez kości, świeża - część zasadnicza wieprzowiny, odcięta z odcinka szyjnego półtuszy, w skład karkówki wchodzi tkanka mięsna grubo włóknista, poprzerastana tłuszczem i tkanką łączną; barwa ciemnoróżowa, zapach charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja jędrna i elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekrój lekko wilgotny, dopuszcza się nieznaczne zmatowienie barwy mięsa
	kg
	180
	
	
	
	
	

	4
	Kiełbasa śląska powyżej 90% mięsa - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tłuszczu, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista, bez glutaminianu monosodowego bez wzmacniaczy smaku
	kg
	300
	
	
	
	
	

	5
	Kurczak cały – oczyszczony, umyty i świeży, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla kurczaka świeżego, skóra bez przebarwień oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi
	kg
	2400
	
	
	
	
	

	6
	Parówki cienkie- wyrób o zawartości mięsa nie mniej niż 90%, homogenizowany, parzony, wygląd ogólny i powierzchnia – batony w osłonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich) lub sztucznych: w odcinkach od 12cm do 14cm, barwy różowej do jasnobrązowej z odcieniem złocistym, osłonka ściśle przylegająca do farszu, niedopuszczalna barwa szarozielona oraz plamy na powierzchni wynikające z nie dowędzenia, powierzchni, wyrób elastyczny, soczysty po podgrzaniu, bez dodatku fosforanów glutaminianu sodu
	kg
	320
	
	
	
	
	

	7
	Schab bez kości - część zasadnicza wieprzowiny - odcięta od półtuszy  z  odcinka  piersiowo-lędźwiowego w liniach; gruby, jednolity, soczysty mięsień  otoczony błoną  i niewielką ilością tłuszczu, barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja jędrna, elastyczna, powierzchnia sucha, matowa, przekrój lekko wilgotny, sok mięsny przezroczysty
	kg
	600
	
	
	
	
	

	8
	Szynka wieprzowa bez kości - część zasadnicza wieprzowiny odcięta z tylnej półtuszy bez nogi i golonki, linia cięcia przebiega pomiędzy I i II kręgiem kości krzyżowej, tkanka mięsna delikatna, drobnowłóknista, miękka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odtłuszczony, bez skóry i kości, powierzchnia bez przekrwień, pozacinań, barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja jędrna, elastyczna, powierzchnia sucha, matowa, przekrój lekko wilgotny, sok mięsny przezroczysty
	kg
	1300
	
	
	
	
	

	9
	Udka z kurczaka – podobnej wielkości, o wadze od 20 do 30 dag, oczyszczone, umyte i świeże, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla nogi kurczaka, skóra bez przebarwień oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi
	kg
	600
	
	
	
	
	

	 10
	Wołowina b/k
	kg
	150
	
	
	
	
	

	11
	Łopatka b/k extra
	kg
	200
	
	
	
	
	

	12
	Wątróbka drobiowa
	kg
	320
	
	
	
	
	

	13
	Podudzie z kurczaka (dramstik)
	kg
	300
	
	
	
	
	

	
	suma
	
	
	
	


Zapotrzebowanie roczne może się różnić od podanego formularza.

Wszystkie produkty tej grupy muszą być w najlepszym gatunku, zgodnie z obowiązującymi normami, muszą być wolne od zapachów obcych, zanieczyszczeń, szkodników nie powinny być uszkodzone. Wszystkie artykuły tej grupy powinny być świeże.

…………..….............................................
(Imię i Nazwisko wykonawcy lub osoby upoważnionej
 do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, stosowna pieczęć) 

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY                                                                                                 załącznik nr 1 do formularza oferty
…………………………………………….

                                                                                                                                                                                                                                  miejscowość i data
      ( nazwa i adres Wykonawcy)
                                                                          CZĘŚĆ 2 –  MROŻONKI      (CPV    15331170-9)    
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość

netto
	Stawka % Vat
	Cena jednostkowa

brutto

	Wartość

brutto



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Brokuły - bukiet różyczek mrożonych:  barwa typowa dla brokuł, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie
	kg
	300
	
	
	
	
	

	2
	Fasola szparagowa mrożona – zielona lub żółta, cięta, I kat., odcinki strąków z obciętymi końcami o długości od 20mm do 40mm, jednolite odmianowo, sypkie, niezlepione, opak 2 ,5 kg
	kg
	300
	
	
	
	
	

	3
	Groszek zielony - barwa typowa dla groszku zielonego, bez obcych posmaków, sypki, nieoblodzony, niezlepiony, nieuszkodzony mechanicznie, opak 2,5kg
	kg
	50
	
	
	
	
	

	4
	Kalafior - bukiet różyczek mrożonych:  barwa typowa dla kalafiora, bez obcych posmaków, sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opak.2,5kg
	kg
	300
	
	
	
	
	

	5
	Mieszanka kompotowa -mieszanka kompotowa z owoców bez pestek pakowana w torby po 2.5kg.

	   kg
	900
	
	
	
	
	

	6
	Truskawki mrożone - owoce I kat., jednolite odmianowo w partii, - barwa typowa dla truskawki, bez szypułek, całe, sypkie, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opak 2,5 kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	7
	Frytki do pieca konwekcyjnego Aviko Zig Zag  karbowane – 2,50kg
	kg
	900
	
	
	
	
	

	8
	Marchew z groszkiem  mrożona – opak. 2,5kg
	kg
	300
	
	
	
	
	

	9
	Szpinak liście, porcjowany, mrożony- opak. 2,5kg
	kg
	40
	
	
	
	
	

	10
	Warzywa na patelnię – opak. 2,5kg
	kg
	200
	
	
	
	
	

	
	suma
	
	
	
	
	
	
	


Zapotrzebowanie roczne może się różnić od podanego formularza.

Wszystkie produkty tej grupy muszą być w najlepszym gatunku, zgodnie z obowiązującymi normami, muszą być wolne od zapachów obcych, zanieczyszczeń, szkodników nie powinny być uszkodzone. Wszystkie artykuły tej grupy powinny być świeże.

………………...…………..……….............................................

                                                                                                                                                                                                                       (Imię i Nazwisko wykonawcy lub osoby upoważnionej do
                                                                                                                                                                                                                      składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, stosowna pieczęć) 
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY                                                                 załącznik nr 1
do formularza oferty
                                                                                                                                                                                        ……………………….…..                                                                                                                                                           


    
(nazwa i adres Wykonawcy)                                                                                                                                                                                    miejscowość i data
CZĘŚĆ 3 – WARZYWA, OWOCE, ZIEMNIAKI , JAJA  (CPV 15300000-1)  
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidy-wana ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość

netto
	Stawka % Vat
	Cena jedno    stkowa

brutto

	Wartość 

brutto



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	2
	Banan - świeży, zdrowy, nienadmarznięty, czysty, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, małe owoce jednakowej wielkości (1 szt. 100g-120g)
	kg
	800
	
	
	
	
	

	3
	Buraki ćwikłowe - świeże, bez liści, zdrowe, czyste, suche, nienadmarznięte, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	4
	Cebula - zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechaniczny
	kg
	380
	
	
	
	
	

	5
	  Cytryna - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, średnica 63-83 mm
	kg
	600
	
	
	
	
	

	6
	Czosnek główki - zdrowy, świeży, czysty, suchy, o dobrym smaku, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	szt
	  300
	
	
	
	
	

	9
	Gruszka  - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, jednakowej wielkości           
	kg
	600
	
	
	
	
	

	10
	Jabłko - świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, nienadmarznięte, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, jednakowej wielkości
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	11
	Kapusta czerwona - zdrowa, czysta, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, świeża
	kg
	350
	
	
	
	
	

	12
	Kapusta głowiasta biała – zdrowa, czysta, świeża, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	13
	Kapusta kiszona - o  dobrym smaku, zapachu, nienadmarznięta, dostawy w opakowaniach jednorazowych 5 kg, w wiaderkach
	kg
	650
	
	
	
	
	

	14
	Kapusta pekińska - zdrowa, czysta, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, min.1 kg 
	kg
	200
	
	
	
	
	

	15
	Kiwi - bez uszkodzeń mechanicznych, nie

zmarznięte, nie zwiędnięte, zdrowy, pakowany w

skrzynkach standardowych, owoc nie mniejszy

niż 100g.
	szt
	3000
	
	
	
	
	

	16
	Koperek - świeży, czysty, zdrowy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach
	szt
	200
	
	
	
	
	

	17
	Mandarynka - świeża, bez pestek, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych śred. od 4 do 6 cm.
	kg
	300
	
	
	
	
	

	18
	Marchew - bez naci,  świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o średnicy 3-5 cm.
	kg
	2000
	
	
	
	
	

	19
	Natka pietruszki - świeża, czysta, zdrowa, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach
	szt.
	1200
	
	
	
	
	

	20
	Nektarynka - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach od 5 do 7 cm
	kg
	300
	
	
	
	
	

	21
	Ogórek kiszony - o  dobrym smaku, zapachu, nienadmarznięty, dostawy w opakowaniach jednorazowych 5 kg, w wiaderkach
	kg
	200
	
	
	
	
	

	22
	Ogórek zielony świeży - zdrowy, czysty, suchy, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	500
	
	
	
	
	

	23
	Papryka czerwona - świeża, zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	50
	
	
	
	
	

	24
	Pieczarki - zdrowe, czyste, świeże, nienadmarznięte, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	500
	
	
	
	
	

	25
	Pietruszka korzeń - świeży, zdrowy, czysty, suchy, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o średnicy 4-7 cm, bez naci
	kg
	400
	
	
	
	
	

	26
	Pomarańcza - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach od 6 do 8 cm
	kg
	800
	
	
	
	
	

	27
	Pomidor - świeży, zdrowy, czysty, suchy, o średnicy od 4cm do 6cm, bez śladu uszkodzeń mechanicznych
	kg
	600
	
	
	
	
	

	28
	Por - świeży, zdrowy, czysty, suchy,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych, minimum 10 dag,
	kg
	800
	
	
	
	
	

	29
	Rzodkiewka - świeża, zdrowa, czysta, sucha, w pęczkach, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, 
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	30
	Sałata zielona - świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	szt.
	800
	
	
	
	
	

	31
	Seler korzeń - czysty, zdrowy, świeży, suchy, bez korzeni i śladów uszkodzeń mechanicznych
	kg
	400
	
	
	
	
	

	32
	Truskawka – świeża, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, bez śladu uszkodzeń mechanicznych
	kg
	20
	
	
	
	
	

	33
	Ziemniaki jadalne - zdrowe, czyste, suche,  jednoodmianowe, o kształcie typowym dla danej odmiany, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o średnicy poprzecznej min. 4 cm i podłużnej 5 cm.
	kg
	18000
	
	
	
	
	

	34
	Ziemniak młody – świeży zdrowy, czysty, o dobrym smaku, bez śladu uszkodzeń mechanicznych ,suche ,jednoodmianowe, średnica poprz. min. 4 cm i podłuż. 5 cm.

	kg
	400
	
	
	
	
	

	35
	Jaja kurze- zgodnie z klasą I A, średnie L- jajka o wadze od 63g do 73g, każde jajko musi posiadać nadrukowany numer identyfikacyjny, nie dopuszczalne są jajka nieoznakowane, zbite lub popękane, opakowanie powinno zawierać: nazwę  lub adres, klasę jakości kategorię wagową, liczbę jaj w opakowaniu, datę pakowania; towar musi spełniać normy techniczne i jakościowe jakie wynikają z obowiązujących przepisów polskiego prawa dla produktów żywnościowych

	
	szt
	6800
	
	
	
	
	
	

	
	
	suma
	
	
	


 Zapotrzebowanie roczne może się różnić od podanego formularza.
Wszystkie produkty tej grupy muszą być w najlepszym gatunku, zgodnie z obowiązującymi normami, muszą być wolne od zapachów obcych, zanieczyszczeń, szkodników nie powinny być uszkodzone. Wszystkie artykuły tej grupy powinny być świeże
                                                                                                           …………..….............................................                                                                                                  
   (Imię i Nazwisko wykonawcy lub osoby upoważnionej do  
składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, stosowna pieczęć)
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY                                                                 załącznik nr 1
do formularza oferty
                                                                                                                                                                                       …………………………………                                                                                                                                        


                                                                                                                                                           miejscowość i data
        (nazwa i adres Wykonawcy)

CZĘŚĆ 4 – PRODUKTY MLECZARSKIE   (CPV 15500000-3)
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość

netto
	Stawka % Vat
	Cena jednostkowa

brutto

	Wartość

brutto



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 1
	Jogurt naturalny – skład: mleko pasteryzowane, żywe kultury bakterii jogurtowych, opakowania plastikowe o pojemności 400 g
	szt.
	1000
	
	
	
	
	

	2. 2
	Jogurt pitny owocowy, różne smaki 200 ml - smak: łagodny, czysty, charakterystyczny dla wybranego owocu, bez obcych posmaków, zapach: czysty, łagodny, z charakterystycznym zapachem owocu, konsystencja: jednolita, gęsta z widocznymi kawałkami owoców, barwa: jednolita w swojej masie z widocznymi kawałkami owocu, różne smaki, bez dodatkowego cukru, naturalnie słodzony
	szt.
	1600
	
	
	
	
	

	3. 4
	Masło extra 82% - nie solone w kostkach o zawartości tłuszczu min. 82%, o smaku czystym, lekko kwaśnym, z lekkim posmakiem pasteryzacji, zapach: mlekowy, bez obcych zapachów, konsystencja: jednolita, zwarta, smarowna, dopuszcza się lekko twardą, lekko mazistą, starannie uformowana, powierzchnia gładka, sucha, barwa: jednolita, dopuszcza się intensywniejszą na powierzchni, w opakowaniu: kostka o gramaturze od 200 do 250 g, 
	kg
	30
	
	
	
	
	

	4. 5
	Mleko 2%, karton - wygląd i barwa jednolita, smak i zapach czysty bez obcych posmaków i zapachów, barwa jasnokremowa, konsystencja płynna, mleko normalizowane, pasteryzowane, zawartość białka 3 %, opakowanie bezpośrednie: karton 1000 ml, 
	l.
	600
	
	
	
	
	

	5. 6
	Ser biały twaróg półtłusty - smak: czysty, łagodny, lekko kwaśny, posmak pasteryzacji, zapach: pasteryzacji, bez obcych zapachów, konsystencja: jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luźna, barwa: biała do lekko kremowej, jednolita w całej masie, opakowanie: kostka 200 - 1000 g, 
	kg
	600
	
	
	
	
	

	6. 8
	Ser żółty, z zawartością 10% tłuszczu - smak łagodny, zapach: mlekowy, bez obcych zapachów, aromatyczny, konsystencja: jednolita, zwarta, miąższ elastyczny, barwa jednolita w całej masie, w blokach 0,5 – 3,0 kg
	kg
	80
	
	
	
	
	

	7. 9
	Serek danio-serek homogenizowany, różne smaki, bez dodatku żelatyny wieprzowej,o smaku czystym,łagodnym,bezobcych posmaków,zapach charakterystyczny dla danego asortymentu,bez obcych zapachów,konsystencja jednolita,zwarta bez grudek,opakowanie jednostkowe 120-150g
	szt
	1600
	
	
	
	
	

	8. 12
	Śmietana - 12%, Lekka śmietana o bogatej, kremowej konsystencji i delikatnym smaku, opakowanie jednostkowe 400 opakowanie kubki
	szt.
	2200
	
	
	
	
	

	9. 
	Śmietana - 18%, homogenizowana, smak: lekko kwaśny, kremowy, zapach: czysty, bez obcych zapachów, produkt o jednolitej, gęstej, kremowej konsystencji, dopuszcza się lekki podstój tłuszczu, barwa jednolita, biała z odcieniem jasnokremowym do kremowego, opakowanie jednostkowe 400 opakowanie kubki,
	szt
	1900
	
	
	
	
	

	
	suma
	
	
	
	


Zapotrzebowanie roczne może się różnić od podanego formularza.

Wszystkie produkty tej grupy muszą być w najlepszym gatunku, zgodnie z obowiązującymi normami, muszą być wolne od zapachów obcych, zanieczyszczeń, szkodników nie powinny być uszkodzone. Wszystkie artykuły tej grupy powinny być świeże.

…………..….............................................                                                                                                  
   (Imię i Nazwisko wykonawcy lub osoby upoważnionej do  

składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, stosowna pieczęć)
                                                FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY                                                                               


załącznik nr 1
do formularza oferty
     (nazwa i adres Wykonawcy)                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                 ……………………………………………….

                                                                                                                                                                                                                                    miejscowość i data
CZĘŚĆ 5 – WYROBY GARMAŻERYJNE    (CPV 15894300-4)
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość

netto
	Stawka % Vat
	Cena jednostkowa

brutto

	Wartość

brutto



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Kluski śląskie- świeże ( nie mrożone),skład ; min 67 % ziemniaków ,mąka pszenna ,mąka ziemniaczana , jaja , barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu
	kg
	300
	
	
	
	
	

	2
	Kopytka – świeże ( nie mrożone), skład: mąka pszenna, ziemniaki 20%, jaja, olej, sól, niepopękane, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, 
	kg
	400
	
	
	
	
	

	5
	Pierogi ruskie – świeże, skład: mąka pszenna, ziemniaki 20%, ser biały 6%, jaja, cebula, smalec, olej, sól, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane, zawartość farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia
	kg
	800
	
	
	
	
	

	9
	Pierogi z mięsem- świeże (nie mrożone) , skład: mąka pszenna, cebula, jaja, olej, sól, przyprawy; pierogi szczelnie zlepione, niepopękane, zawartość farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu
	kg
	200
	
	
	
	
	

	10
	Pierogi z owocami (z owoców sezonowych)– świeże (nie mrożone), skład: mąka pszenna, owoce 20%, jaja, olej, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane, zawartość farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu
	kg
	150
	
	
	
	
	

	12
	Pyzy z mięsem- świeże (nie mrożone) , skład: mąka pszenna, cebula, jaja, olej, sól, przyprawy; produkt szczelnie zlepiony, niepopękany, zawartość farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu
	kg
	300
	
	
	
	
	

	13
	Pyzy drożdżowe – świeże ( nie mrożone)skład: mąka pszenna – 59%, mleko , woda, olej roślinny rzepakowy, jaja, drożdże, cukier
	kg
	300
	
	
	
	
	

	
	suma
	
	
	
	


Zapotrzebowanie roczne może się różnić od podanego formularza.

Wszystkie produkty tej grupy muszą być w najlepszym gatunku, zgodnie z obowiązującymi normami, muszą być wolne od zapachów obcych, zanieczyszczeń, szkodników nie powinny być uszkodzone. Wszystkie artykuły tej grupy powinny być świeże.

…………..…...........................................       
(Imię i Nazwisko wykonawcy lub osoby upoważnione
j do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, stosowna pieczęć)

                                                                              FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY                                                                 załącznik nr 1
do formularza oferty
                                                                                                                                                                                                                               ……………………………………..   
              (nazwa i adres wykonawcy)

                                                                                                                                                                                                                            miejscowość i data  

                                                                              CZĘŚĆ 6 – RYBY MROŻONE      (CPV 15220000-6)              

	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość

netto
	Stawka % Vat
	Cena jednostkowa

brutto


	Wartość

brutto



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Filet z dorsza(bez skóry) - produkt  mrożony bez glazury wodnej,
	kg
	300
	
	
	
	
	

	2
	Filet z morszczuka (bez skóry) - produkt  mrożony, bez glazury wodnej
	kg
	300
	
	
	
	
	

	    3
	Paluszki rybne z fileta, nie mielone Frosta –ryba biała 64%,panier sypki 15%: mąka pszenna, woda, papryka, kurkuma, sól, olej słonecznikowy
	kg
	300
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	suma
	
	
	
	
	
	
	


Zapotrzebowanie roczne może się różnić od podanego formularza.

Wszystkie produkty tej grupy muszą być w najlepszym gatunku, zgodnie z obowiązującymi normami, muszą być wolne od zapachów obcych, zanieczyszczeń, szkodników nie powinny być uszkodzone. Wszystkie artykuły tej grupy powinny być świeże.

………………………..……….............................................

                                                                                                                                                                                                                       (Imię i Nazwisko wykonawcy lub osoby upoważnionej do 
                                                                                                                                                                                                                            składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, stosowna pieczęć) 
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY                                                                   załącznik nr 1
  do formularza oferty
                                                                                                                                                                                                   ………………………….   
                                                                                                                                                                                                miejscowość i data                                                                                                                                              
  ( nazwa i adres Wykonawcy)

CZĘŚĆ 7 –  ARTYKUŁY ŻYWNOŚCIOWE     (CPV 15800000-6)
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość

netto
	Stawka % Vat
	Cena jednostkowa

brutto

	Wartość

brutto



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1. 
	Chrzan tarty - produkt spożywczy otrzymany ze świeżych, pozbawionych skórki tartych korzeni chrzanu, kwasku cytrynowego z dodatkiem soli i cukru, struktura – przetarta masa z zawartością drobnych fragmentów korzeni chrzanu, smak i zapach – charakterystyczny dla chrzanu, lekko piekący, kwaśnosłodki, zawartość soli kuchennej nie więcej niż – 2,0 %, barwa biała lub biało kremowa, opakowania słoiki o pojemności do 200 ml
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	2. 
	Cukier trzcinowy - opakowanie jednostkowe: torebki papierowe 1 kg
	kg
	350
	
	
	
	
	

	3. 
	Cukier waniliowy- opakowanie 16 g
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	4. 
	Cukier biały- opakowanie jednostkowe ; torebki pakowane 1kg
	kg
	200
	
	
	
	
	

	5. 
	Cynamon mielony - opakowania jednostkowe około 20g
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	6. 
	Drożdże - konsystencja: jednolita, zwarta, dopuszcza się lekko twardą, starannie uformowana, powierzchnia gładka, sucha, barwa: jednolita, w opakowaniu: kostka o gramaturze  10 dag
	kg
	20
	
	
	
	
	

	7. 
	Dżem owocowy Łowicz  - dżem z kawałkami owoców, o niskiej zawartości cukru, różne smaki, opakowania szklane 280g
	szt.
	650
	
	
	
	
	

	8. 
	Kasza gryczana - kasza wytwarzana z obłuskanych nasion gryki po ugotowaniu powinna być sypka powinna się sklejać, w opakowaniach 1kg 
	kg
	240
	
	
	
	
	

	9. 
	Kasza jęczmienna - drobna, po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać, w opakowaniach 1 kg
	kg
	240
	
	
	
	
	

	10. 
	Ketchup Pudliszki - koncentrat pomidorowy min 62%, cukier ,ocet, sól, skrobia kukurydziana ,aromat naturalny produkt może zawierać seler, opakowania jednostkowe butelki plastikowe minimum 480g 
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	11. 
	Koncentrat pomidorowy 30% typu Pudliszki  - wyprodukowany ze świeżych pomidorów dojrzewających na słońcu konsystencja stała w formie pasty, kolor czerwony, opakowanie jednostkowe: słoik od 950 ml do 1000 ml
	szt.
	160
	
	
	
	
	

	12. 
	Liść laurowy - bez obcych zapachów, opak. Jednostkowe 80g
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	13. 
	Majeranek - aromatyczny, gorzki smak, opakowanie jednostkowe 250g 
	Op.
	10
	
	
	
	
	

	14. 
	Majonez Winiary- skład: olej rzepakowy, żółtka jajka 6%, ocet, musztarda, cukier, sól, przyprawy,aromat (kwasek cytrynowy),  opakowanie słoik 400 ml
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	15. 
	Makaron łazanki  Lubella po ugotowaniu konsystencja stała nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, opakowania jednostkowe 2 kg
	kg
	220
	
	
	
	
	

	16. 
	Makaron muszelki  Lubella  po ugotowaniu konsystencja stała nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, opakowania jednostkowe 500g
	szt.
	  200
	
	
	
	
	

	17. 
	Makaron nitki  Lubella cięte po ugotowaniu konsystencja stała nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, opakowania jednostkowe 500g
	szt.
	1000
	
	
	
	
	

	18. 
	Makaron spaghetti  Lubella  - po ugotowaniu konsystencja stała nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, opakowania jednostkowe 500g  
	szt.
	220
	
	
	
	
	

	19. 
	Makaron świderki  Lubella - po ugotowaniu konsystencja stała nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, 1000 g opakowania jednostkowym
	szt
	1500
	
	
	
	
	

	20. 
	Makaron zacierka Babuni- po ugotowaniu konsystencja stała nie powinien się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, opakowania jednostkowe 250g
	kg
	320
	
	
	
	
	

	21. 
	Mąka pszenna - typ 450, opakowania jednostkowe 1 kg, torebki papierowe
	kg
	400
	
	
	
	
	

	22. 
	Ogórki konserwowe - skład: ogórek 60%, ocet 10%, cukier 5%, sól 2%, woda 22%, przyprawy 1%, produkt spożywczy otrzymany ze świeżych ogórków, przypraw aromatyczno – smakowych, zalanych zalewą octową z dodatkiem soli i cukru, utrwalony przez pasteryzację w opakowaniu hermetycznie zamkniętym, struktura – dość luźno ułożone całe ogórki, jędrne, ogórki powinny być proste w kształcie foremnym zbliżonym do walca o długości od 6 do 8 cm, smak i zapach – charakterystyczny dla ogórków konserwowych, dopuszcza się osad pochodzący z przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, itp.), zawartość soli kuchennej nie więcej niż 1,5 % wagi, opakowania – słoiki o poj. do 1000 ml
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	23. 
	Olej uniwersalny  Kujawski - uniwersalny, spożywczy, nadający się do smażenia i sałatek, opakowania butelki plastikowe 1l
	l
	800
	
	
	
	
	

	24. 
	Oregano – opakowanie jednostkowe 10g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	25. 
	Estragon-10 g
	szt
	10
	
	
	
	
	

	26. 
	Rozmaryn-10g
	szt
	10
	
	
	
	
	

	27. 
	Bazylia-70g
	szt
	10
	
	
	
	
	

	28. 
	Czosnek granulowany- 1000g
	szt
	10
	
	
	
	
	

	29. 
	Papryka łagodna w proszku - smak słodki, kolor czerwony, konsystencja sypka, zapach swoisty dla papryki, opakowania jednostkowe 500g 
	op.
	20
	
	
	
	
	

	30. 
	Pieprz naturalny mielony - wyrazisty, ostry aromat i piekący smak, opakowania jednostkowe  500g
	op.
	20
	
	
	
	
	

	31. 
	Pieprz ziołowy - opakowania jednostkowe 1000g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	32. 
	Pomidor w puszce - pomidory krojone, bez skórki w soku pomidorowym, opakowanie jednostkowe 2,5kg
	szt.
	80
	
	
	
	
	

	33. 
	Ryż  Knora-  długoziarnisty wyprodukowany w technologii zapewniającej sypkość po ugotowaniu 5000g
	szt
	90
	
	
	
	
	

	34. 
	Sok owocowy - ( Kubuś) butelka 300 ml
	szt.
	1600
	
	
	
	
	

	35. 
	Mus owocowy- ( Kubuś) 100g
	szt
	3200
	
	
	
	
	

	36. 
	Sos boloński-  ( Knor ) 1000g
	kg
	40
	
	
	
	
	

	37. 
	Groch łuskany
	kg
	120
	
	
	
	
	

	38. 
	Magii –w płynie 1000ml
	szt
	20
	
	
	
	
	

	39. 
	Kurkuma- 10g
	szt
	150
	
	
	
	
	

	40. 
	Przecier szczawiowy -290g
	szt
	200
	
	
	
	
	

	41. 
	Fasola drobna
	kg
	120
	
	
	
	
	

	42. 
	Bułka tarta- 500g
	kg
	100
	
	
	
	
	

	43. 
	Sól - jodowana, drobna  opakowanie jednostkowe1kg
	kg
	250
	
	
	
	
	

	44. 
	Ziele angielskie - silny zapach, gorzki, korzenny smak, opakowania jednostkowe do 15 g
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	45. 
	Zioła prowansalskie - opakowania jednostkowe 7g
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	46. 
	Syrop owocowy Paola – 420 ml
	Szt.
	400
	
	
	
	
	

	47. 
	Żurek- skład: mąka żytnia, drożdże, kwas chlebowy, konsystencja półgesty, opakowanie jednostkowe 1,5 l Krakus
	szt.
	160
	
	
	
	
	

	48. 
	Fasola duży Jaś- 500g
	szt
	90
	
	
	
	
	

	49. 
	Ciecierzyca – 400g
	szt
	30
	
	
	
	
	

	50. 
	Soczewica czerwona- 350g
	szt
	30
	
	
	
	
	

	
	suma
	
	
	
	


Wszystkie produkty tej grupy muszą być w najlepszym gatunku, zgodnie z obowiązującymi normami, muszą być wolne od zapachów obcych, zanieczyszczeń, szkodników nie powinny być uszkodzone. Wszystkie artykuły tej grupy powinny być świeże.
…………..….............................................
                                                                              (Imię i Nazwisko wykonawcy lub osoby upoważnionej do składania
 oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, stosowna pieczęć) 


